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Aux Rendez-vous de Noël de ce week-end organisés par l’UCIA (Union locale des commerçants) 
de Charolles et coprésidés par Karine Viscusi et Frédéric Doucet, ce dernier a proposé à une 
dizaine d’élèves internes du lycée Wittmer de préparer et de vendre des châtaignes sous son 
égide.

Une délégation d’élèves internes de la commission “menus” était ainsi présente aux Rendez-
vous de Noël. Ils ont participé à l’activité châtaigne, encadrés par Mme Dera, conseillère princi-
pale d’éducation (CPE), Laeticia Perrot (assistante d’éducation), et Christian Bonnot, CPE égale-
ment.

Mais en quoi consiste cette commission menus ? Créé au sein de l’établissement, il s’agit d’un 
projet pédagogique qui s’étale sur l’année scolaire et dont l’objectif est d’apprendre à faire des 
menus, en partenariat avec le restaurateur et chef étoilé Michelin à Charolles Frédéric Doucet. 
La finalité de ce projet sera présentée le 14 février 2025.
● Jean-Michel Jeannet (CLP)

Les élèves et leurs encadrants lors des rendez-vous de Noël. Photo Jean-Michel Jeannet

Charolles ● Des internes du lycée Wittmer sous l’égide 
du chef étoilé Doucet pour apprendre à faire des menus
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