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Lexposition “Festin éternel”
des lycéens de Wittmer, un régal

Dans le cadre d'un pro-
jet artistique, des éleves
de 1 bac pro du lycée
Wittmer ont réalisé un
“festin” composé de pré-
parations non comesti-
bles a partir de maté-
riaux bruts ou naturels.

u centre de documen-
tation et d’informa-
tion (CDI) du lycée

Wittmer trone une grande ta-
ble garnie de fausses patisse-
ries. Elle présente le “Festin
éternel”, production finale du
travail réalisé par les lycéens
de la classe de 1re bac pro Ac-
compagnement, soins et ser-
vices a la personne (ASSP)
avec le concours de l'artiste
Fanny Maugey, accueillie en
résidence dans I’établisse-
ment charollais.

Sensibiliser aux goiits,
saveurs et odeurs

Accompagné par l’associa-
tion Hors limites et financé
par le conseil régional dans le
cadre du dispositif “Artistes
plasticiens au lycée”, ce pro-
jet qui s’est construit durant
une semaine a mené les lycé-
ens a réaliser des prépara-
tions non comestibles mais

remplies d’originalité a partir
de matériaux bruts ou natu-
rels.

« Que cette parentheése hors
norme puisse vous rappeler
quelavieadessaveursincon-
nues mais délicieuses et qu’il
suffit de s’y aventurer », sou-
lignait ’artiste Fanny Mau-
gey lors du vernissage de I’ex-
position. « L’idée est de
sensibiliser, étape par étape,
les éléves aux gotts, aux sa-
veurs, aux odeurs, avec des
matériaux de construction :
dégustation a I’'aveugle d’ali-

Lors de I'inauguration du “Festin éternel”. Photo Laurence Rivat

ments un peu déconcertants,
du plus fade au plus corsé
pour éduquer son palais, dé-
veloppement du vocabulaire
spécifique, expression orale,
écriture, présentation d’artis-
tes et de designers travaillant
avec le matériau alimentaire,
un parcours nécessaire avant
de passer ala création de pré-
parations avec des matériaux
Beaux-Arts, platre, brique ré-
fractaire, béton cellulaire Si-
porex et avec des gestes issus
de la patisserie », a expliqué
l’artiste qui se définit comme

“plastissiére”, néologisme
évoquant son statut de plasti-
cienne et sa formation initiale
en patisserie chocolaterie.

Des éléves enthousiastes
et créatifs

«Jai été impressionnée par
I’engagement, ’enthousias-
me et la créativité de nos lycé-
ens. L’utilisation du trompe-
I’ceil dans la création des
patisseries éternelles est une
approche del'artinédite », re-
marquait Nadége Demont-
Poyet, professeure d’arts ap-

pliqués. « Un travail sur les
odeurs, les couleurs trés inté-
ressant pour des éleves qui
s’orientent sur I’accompa-
gnement a la personne. Ils se-
ront amenés a assister des
personnes dans leur alimen-
tation pour éviter la dénutri-
tion, en faisant du repas un
moment convivial, avec des
plats bien présentés qui don-
nent envie de manger », com-
plétait Maryline Capitaine,
professeure d’enseignement
professionnel.

o Laurence Rivat (CLP)
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